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合 同 開 催

注目高まる麺の専門展と
外国人対応に特化した
専門展にリニューアル
過去最大規模で3日間盛大に開催

2025年7月出展のご案内

https://riceexpo.jp/　https://noodleshow.jp/

2025年7月出展のご案内

202５年7月14日（月）～15日（火）

搬入・設営

202５年7月18日（金）

展示会終了後、撤去

202５年7月16日（水）～7月18日（金）

展示会開催

202５年5月中旬

出展社説明会
出展社マニュアルを配布し、
会期までに必要な準備事項
についてご説明します。出展
に関する規定・各種申込み・
スケジュール等の詳細が記
載されています。

202５年6月上旬

各種書類提出
出展製品のカテゴリーやコン
セプトを考慮して、ブース位
置を主催者にて決定いたし
ます。出展社マニュアル内の
各種提出書類をご提出くだ
さい。

2025.7.16 -18水 金

TSO International株式会社
東京ビッグサイト 南展示棟会 場会 期

主 催

合 同 開 催

注目高まる麺の専門展と
外国人対応に特化した
専門展にリニューアル
過去最大規模で3日間盛大に開催

出展社
募集中

お問い合わせ、お申し込みは以下までご連絡ください。
出展申込書ダウンロードはこちら※

https://riceexpo.jp/inquiry/

お見積り・出展小間位置についてはお気軽にご連絡ください。

　　　　　　　事務局

TEL : 03-5363-1701
E-mail : info@riceexpo.jp

主催者のTSO International株式会社は、2011年に設
立された国際展示会専門会社です。主催する全ての展示会を
毎年大きく伸ばし、来場者の集客力と展示会での商談成約率
にはご好評をいただいています。
TSO International株式会社は出展社のビジネスの拡大と
産業界の発展に大きく貢献するべく運営を行ってまいります。

※入力フォームにご記入いただき、「送信内容を確認する」ボタン
   を押してください。フォーム送信完了後に、ご入力いただき
   ましたメールアドレスに展示会パンフレットと出展申込書
   をお送りいたします。お問い合わせ内容を拝見し、事務局より
   ご連絡いたします。

出展ブースが無くなり次第、申込締切となります。早めにお問合せ・お申込みをお願いいたします。

CRJ
CAFE & RESTAURANT

JAPAN★★★★★ ★★★★★ CAFERES JAPAN
CAFE & RESTAURANT JAPAN

Ⓡ

ー美味しさと健康でサステナブルな世界を

カフェ・ベーカリー・スイーツ店舗向け専門展 アクティブで自分らしいライフスタイルを

健康・美容・コンディショニング産業専門展

日本最大の国際スポーツ・健康産業専門展

パフォーマンスを高める世界のスポーツ機器・用品・サービスが一堂に

日本最大級のウェルネスライフのための食品・機器・製品が集ま
る総合展。世界で注目の健康・美容・コンディショニング産業の
最新製品と情報が一堂に集まる商談展です。

日本最大の健康食品・サプリメント・自然食品に関する専門展と
して開催。体つくりや健康維持に欠かせない食材、サプリメン
ト、素材の仕入れの場です。

日本最大のスポーツ総合展として東京ビッグサイトにて開催。
世界中のスポーツ用品・フィットネス・スポーツ器具が集まり、
スポーツ市場の拡大に貢献しています。

日本最大のカフェ・ベーカリー店舗向け専門展として東京と
大阪にて開催。カフェ・ベーカリー店のメニュー・業態開発のため
4万名以上が来場します。

次世代ラーメン・うどんEXPO
インバウンドフードビジネスEXPO

展示会会期までのスケジュール

WEEK

JAPAN
F ODS

紹介動画はこちら

202５年5月下旬

プロモーション開始
招待券やWebバナーなど
の各種出展告知ツールを
無料にてお送りします。
取引先企業、新規顧客へ
のアプローチにご活用くだ
さい。



本展は注目高まる麺と外国人対応の外食に特化した専門展示会として東京ビッグサイトで盛大に開催！



2025年会場
レイアウトイメージ 関連する3つの展示会の合同開催により商談恋率を増大！
2025年
会場レイアウトイメージ 関連する3つの展示会の合同開催により商談効率を増大！

ラーメン、うどん、そば店
レストラン、ホテル
日本食、居酒屋、割烹、寿司店
カフェ、ファストフード店
酒造メーカー、飲料メーカー　

食品メーカー、健康食品企業
問屋、卸、商社、流通事業者
小売店、百貨店、量販店、酒販店
官庁、自治体、観光協会、団体
開業予定者、新規参入企業　など

来場対象者来場対象者

外国人対応・麺を取り扱う飲食店、小売店が対象

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

ハラルフード、ハラル認証サービス
ビーガン、ベジタリアンフード
プラントベースフード
鮮魚、魚介、海産物、乾物
フードギフトパッケージサービス
通訳サービス、通訳アプリ、教育システム
外国人採用支援、派遣サービス
両替機・決済システム
インバウンドグルメサイト、予約サービス
人流解析・Web集客サービス　など

●

●

●

●

●

食中毒・感染症対策製品

微生物検査サービス

抗菌グッズ、キッチン衛生用品

HACCP構築コンサルティング

エアシャワー、食品工場向け
衛生設備 など

コーヒー、ティー、お茶、他飲料
ピザ、パスタ、各種食品
ベーカリー、スイーツ、スナック類
健康食品、機能性食品、食品素材
自然食品、オーガニックフーズ、オイル類
コーヒーマシン、焙煎機、ミル
厨房、調理器具、ベーカリー機器
店舗運営備品、設備、宅配設備
カップ、食品容器、食器
家具、内装設備、販促製品　など

●
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みりん、酢、味噌、醤油

漬物、キムチ、乳製品

肉・魚発酵食品

麹、酵母、乳酸菌、納豆菌

発酵系健康食品 など

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

日本酒、清酒

ビール・クラフトビール

焼酎、泡盛、スピリッツ

ワイン・ウィスキー

割り材、水　など
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製麺機、茹で麺機、乾燥機
調理ロボット、自動撹拌機、省力寸胴
冷凍設備、チラー、解凍設備
包装機、包装材料、パッケージ
厨房機器、調理機器、コンロ
自動販売機、券売機、レジ・決済・発注システム
タレ、スープ材料、調味料
小麦粉、米粉、グルテンフリー麺、各種麺素材
サイドメニュー、トッピング材料、各種具材
経営コンサルティング、店舗設備・設計　など

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

攪拌機、粉砕機
発酵機器、恒温機、製麹機
洗米機、蒸米機、冷却器
タンク、バルブ、ろ過機
充填機、ラベリングマシン
包装機器、パッケージ機器
洗浄機、殺菌装置、HACCP対策製品
測定器、検査機器、分析、検査サービス
菌叢解析機器、成分分析機器
微生物（麹菌、酵母、乳酸菌、納豆菌、他） など

南３ホール

2025年 3展示会 共有特設ゾーン 同時開催展示会

南4ホール

出展対象製品出展対象製品 出展対象製品

HACCP・感染対策ゾーン 発酵・醸造食品・調味料ゾーン アルコールドリンクゾーン

食中毒・感染症対策、
衛生用品の専門ゾーン

麹・酵母菌、発酵食品・
発酵調味料専門ゾーン 醸造・蒸留酒専門ゾーン

事務局サポートサービスのご案内
出展効果（売上拡大、新規取引先開拓）を最大限高めるためにご活用ください。

合同開催

本展公式HPへのバナー掲載、来場誘致メール広告など出展
成果を高めるサービスがご利用で
きます。多くの出展社が横並びで
出展する中、当サービスを利用する
ことで他出展社よりも貴社の出展
情報を多くの来場者に印象づける
ことができます。

会期の約2か月半前に、貴社の売上拡大を事務局よりバック
アップします。展示会活用やブースの作り方など、本展を有効
活用するさまざまなノウハウの
ご紹介、出展準備・出展規定や注
意事項に関する展示会活用セミ
ナーを無料で開催しております。

本展公式HP上に設けるWEBガイドブック（出展社一覧
ページ）に出展製品・サービス、ブースPR情報を無料にて掲
載いたします。WEB検索に
て情報収集を行う来場予定
者に効果的に告知でき、事前
資料請求のコンタクトも可能
なシステムとなっております。

展示会活用セミナー
への参加

各種出展告知ツール
の贈呈

WEBガイドブック
掲載・資料請求システム利用

出展準備に関して
弊社協力業者の紹介

各種プロモーション
サービス

バーコードシステム
の利用

ブース内に来訪された来場者が携帯しているバッジのバー
コードを読み取るだけで、来場者が登録した名刺内容の情
報を会期後に納品します。効率よくデー
タ収集でき、会期後の営業活動や顧客
管理に役立てていただけるサービスを
有料にて行っております。
 

ブース装飾やアルバイトスタッフの手配など、ご準備から会
期まで出展をサポートする専門企業をご紹介します。ブース
デザインにお悩みの方、当日ス
タッフの人手不足、海外からの
製品輸入がご不安な場合など、
スムーズなご準備をバックアッ
プします。
 

無料 無料

無料 無料

有料 有料

1 2

3 4

5 6

貴社のご出展を見込み客や既存客にPRする際にご利用い
ただける、招待券やWebバナーなどの各種出展告知ツール
を無料でご提供します。手渡し・メール・SNS等、告知方法に
合わせてご活用いただくことで、多方面からのアプローチが
可能になります。

南1・2・4ホール
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